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รายละเอียดเพิ่มเติม
ฟรีข้าวหอมมะลิ ฟรีน้ำเปล่า 
เพิ่มรายการอาหาร +45 บาท/ท่าน 
เพิ่มรายการอาหารพิเศษ +60 บาท/ท่าน
(รายการอาหารบางรายการเปลี่ยนแทนกันได้)
เพิ่มเครื่องดื่มหรือขนมหรือผลไม้ +35 บาท/ท่าน
ค่าขนส่งพร้อมพนักงานเริ่มต้น 2,000 บาท
ในกรุงเทพฯและปริมณฑล ต่างจังหวัดคิดตามระยะทาง
Service Charge 5-10% คิดจากยอดอาหาร
รับจัดทำอาหาร SET A,B เริ่ม 70 ท่าน / SET C ขึ้นไปเริ่ม 60 ท่าน 
ทางร้านจัดเตรียม ภาชนะเมลานีน ช้อน ส้อม แก้วพลาสติก
พนักงานบริการหน้าบูธ ผ้าปูโต๊ะและดอกไม้ อุปกรณ์ ตกแต่งสวยงาม
ระยะเวลาให้บริการ 4-5 ช.ม. เริ่มนับจากเวลาพร้อมเสิร์ฟ 
หากเกินเวลาที่กำหนด เก็บเพิ่มช.มละ 500 บาท 
ติดต่อ 086-766-6616 , 086-760-7666
Line :@likecuisines
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BUFFET FOOD : PACKAGE

แพ็ค เกจ ราคา รายการ ยำ /สลั ด /น้ำพริก เมนู อ าหาร ซุ ป /แกง เมนูพิ เศษ ขนม /ผลไม้

S E T  A 2 5 9  บาท 6 1 3 1 - 1

S E T  B 2 9 9  บาท 7 1 3 2 - 1

S E T  C 3 4 9  บาท 8 1 4 2 - 1

S E T  D 3 7 9  บาท 8 1 2 2 2 1

S E T  E 4 2 9  บาท 9 1 3 2 2 1
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ซีซ่าร์สลัด
สลัดผักอกไก่
สลัดผลไม้รวม
สลัดทูน่าครีม
ยำรวมมิตร
ยำปลาทู
ยำหมูยอ
ยำไก่แซ่บ
ยำไส้กรอก
ยำลูกชิ้นรวมมิตร
ยำเล็บมือนาง
ยำกุนเชียง 

ยำไข่ดาวทรงเครื่อง
ยำผลไม้รวม 

ส้มตำไทย/ปูปลาร้า/ไข่เค็ม
ตำข้าวโพดปลากรอบ 

น้ำพริกลงเรือ ผักสด 

น้ำพริกอ่อง ผักสด 

น้ำพริกกะปิ+ไข่ชะอม ผักสด 

น้ำพริกหนุ่ม แค็บหมู
เต้าเจี้ยวหลน ผักสด 

หลนปูเค็ม ผักสด 

น้ำพริกแมงดา ผักสด
น้ำพริกตาแดง ผักสด 

น้ำพริกปลาทู ผักสด 

น้ำพริกปลาย่าง ผักสด
น้ำพริกเห็ด ผักสด 

เมนู  ยำ /สลั ด /น้ำพริก

ผัดผักรวม 

ผัดเห็ดรวม หมู/ไก่ 
ผัดเปรี้ยวหวานหมู/ไก่ 
ผัดคะน้าฮ่องกงน้ำมันหอย 

บวบผัดไข่ หมู/ไก่
ผัดกระหล่ำน้ำปลา หมู/ไก่ 
ผัดผักรวมถั่วหวาน
ผัดบล็อคโคลี่
ผัดวุ้ นเส้นไข่
ผัดขิงไก่/หมู 
ผัดไก่เม็ดมะม่วง
ผัดผงกระหรี่ หมู/ไก่ 
ผัดฟักทองใส่ไข่ 
ผัดพริกแกงถั่ว หมู/ไก่
ผัดพริกแกงหน่อไม้ หมู/ไก่ 
ผัดพริกแกงปลาดุก 

ผัดกระเพราหมูเต้าหู้ไข่
ผัดกระเพราไก่ 
ปลาผัดคื่นฉ่าย 

ผัดฉ่าปลา/ลูกชิ้นปลา
ปลาซาบะซอสเทอริยากิ 
ห่อหมกปลา
ทอดมันปลากราย
หอยลายผัดพริกเผา
หอยแมลงภู่ผัดใบโหระพา 
คั่วกลิ้ง หมู/ไก่ 
หมู/ไก่เทอริยากิ 
หมูก้อนทอดกระเทียม 

หมู/ไก่ กระเทียม 

ไก่ทอดซอสครีมเลม่อน
ไก่ทอดตะไคร้ /ปีกบนไก่ทอด
สะโพกไก่ย่าง 

ไก่นิวออลีน 

ลาบหมู/ไก่
น้ำตกหมู 

เมนู อ าหาร
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หมูมะนาว
ไส้อั่วทรงเครื่อง
ไส้กรอกอีสาน 

ไข่ลูกเขยทรงเครื่อง
ไข่ดาว/ไข่เจียวทรงเครื่อง 

ไก่จ้อทอด /ไก่ยอทอด 

ปอเปี๊ ยะทอด
นัตเกต/ไก่ป๊อบ
กุนเชียงทอด
ไส้กรอกผดซอสแดง 

ก๋วยเตี๋ยวคั่วไก่
ผัดซีอิ๊วหมูนุ่ม
บะหมี่เกี้ยวหมูแดง
สุกี้หมู/ไก่แห้ง 

ผัดไทยเกี้ยวกรอบ
ผัดมะกะโรนีไก่
ข้าวผัดแฮมเนยกระเทียม
ข้าวผัดหมู/ไก่
ข้าวมันไก่ต้ม
ข้าวตัมหมู/ไก่สับ
ขนมจีบนึ่ง
ซาลาเปา

เมนู อ าหาร

ผัดผักรวม 

ผัดเห็ดรวม 

ผัดเต้าหู้ถั่ วงอก
ลาบเต้าหูเห็ด
สลัดผักเจ

เมนู มั งสวิ รั ติ

MENU : เมนูอาหาร
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แกงจืดเต้าหู้หมูสับ 

ต้มจับฉ่ายทรงเครื่อง 

ต้มฟกน่องไก่เห็ดหอม
ต้มซุปมันฝรงไก่ 
ต้มยำไก่แซ่บ
ต้มซุปเปอร์ขาไก่ 
ต้มยำปลาทู 
ต้มแซ่บกระดูกหมู 
ไก่ตุ๋นฟักมะนาวดอง 

แกงจืดหน่อไม้กระดูกหมู
ต้มมะระซี่โครงหมู 
ต้มขาหมูผักกาดดอง 

ขาหมู/น่องไก่พะโล้
ไข่พะโล้หมูสามชั้น 

แกงส้มผักรวม 

แกงเลียงผักรวม
เกาเหลาเย็นตาโฟ
มัสมั่นเนื้อไก่ 
แพนงหมู/ไก่ 
แกงเขียวหวานไก่
แกงเขียวหวานปลากราย 

แกงเผ็ดฟักไก่
ต้มข่าไก่
ฉู่ฉี่ปลาทู 
แกงสายบัวปลาทู
แกงเทโพหมูสามชั้น 

แกงเผ็ดหมู/ไก่ฟักทอง 

แกงคั่วหอยสับปะรด 

แกงไก่หน่อไม้สด 

ขนมจีนน้ำยากะทิ
ขนมจีนน้ำยาป่า
ขนมจีนน้ำเงี้ยว                                             

เมนู ซุ ป /แกง

ข้าวน้ำพริกปลาทู+ชะอม 

ข้าวคลุกกะปิ+หมูหวาน 

ผัดบล็อคโคลี่กุ้ง
ข้าวซอยน่องไก่ 
ขนมจีนน้ำยาปู 
สปาเกตตี้ต้มยำทะเล 

สปาเกตตี้คาโบนาร่า
สปาเกตตี้ไก่อบ 

เพนเน่เพสโต้ซอสเบค่อน 

สปาเกตตี้ โบโลเนตซอสไก่ 
สปาเกตตี้ เบคอนผัดพริกแห้ง
สปาเกตตี้ผัดหอยลาย 

ผักโขมอบชีส
ลาซอนญ่า
ซุปเห็ดแชมปิยอง+ขนมปัง 

ผัดไทยกุ้งสด 

ข้าวผัดอเมริกัน 

ข้าวผัดกุ้ง/ทะเล 

ข้าวผัดต้มยำทะเล 

กุ้งคั่วพริกเกลือ 

กุ้งทอดซอสมะขาม 

กุ้งอบวุ้ นเส้น
ปลาหมึกผัดไข่เค็ม 

ปลาหมึกนึ่งมะนาว 

ปลาผัดคื่นฉ่าย
ปลาราดซอสมะขาม 

ปลาทอดลุยสวน 

ปลาทอดซอสมะขาม 

ปลาทอดซอสน้ำปลา
 ปลานึ่งซีอิ้ว 

ผัดโหงวก๊วยกุ้ง
ผัดกระเพราทะเล 

ผัดพริกเผาทะเล
ผัดพริกแกงทะเล
ผัดผงกะหรี่ทะเล
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เมนู อ าหารพิ เศษ

ผัดฉ่าทะเล 

พล่าทะเลรวมมิตร
แกงส้มกุ้งผักรวม
แกงส้มแป๊ะซะปลาทอด
แกงเผ็ดเป็ดย่าง
เป็ดอบซอสส้ม
ต้มยำทะเลน้ำข้น 

ยำสามกรอบ 

ยำรวมมิตรทะเล 

หมูสามชั้นตุ๋นซีอิ๊ว
มัสมั่นสะโพกไก่ 
สตูสะโพกไก่อบซอส
สเต็ก หมู/ไก่ พริกไทยดำ
สเต็ก หมู/ไก่ ซอสเกรวี่
สเต็กปลาทอด ทาท่าซอส
สเต็กปลาอบ ไวท์ซอส
ไส้กรอกรมควัน+มันฝรั่งอบ
ซีโครงหมูอบบาบิคิว
หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์อบชีส
หอยแมลงภู่อบเนยกระเทียม
แฮมหมูรมควัน+ขนมปังเนย

เมนู อ าหารพิ เศษ

MENU : เมนูอาหาร
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เบเกอรี่รวม 

ลอดช่องน้ำกะทิ
เต้าทึงนลำไย 

ทับทิมกรอบ
รวมมิตรขนมหวาน
เฉาก๊วยนมสด
วุ้ นกะทิ/ใบเตย 

ขนมไทยรวม 

ขนมไทยตระกูลทอง
ขนมลูกชุบ 

ขนมชั้น/ขนมต้ม 

ตะโก้เผือก
ขนมใส่ไส้ 
ข้าวเหนียวสังขยาหน้ารวม
ไอศครีมรวมรส 

ผลไม้ตามฤดูกาล 

ผลไม้สดตัดแต่ง

เมนู ขนม /ผลไม้

กาแฟ/ชาร้อน 

น้ำอัญชันมะนาว 

น้ำใบเตยหอม 

น้ำตะไคร้
น้ำชาดำ
น้ำชาดำมะนาว 

น้ำชาเขียวเก็กฮวย
น้ำเก็กฮวย 

น้ำกระเจี๊ยบพุทราจีน
น้ำชาเขียวใบเตย 

น้ำมะตูม 

น้ำชาเขียวมะนาว
ฟรุ๊ ตพั้นซ์
น้ำบลูฮาวาย
น้ำผึ้งมะนาว
น้ำขิงผสมน้ำผึ้ง
น้ำอดลม โคล่า/น้ำส้ม/น้ำแดง
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เมนู เครื่ อ งดื่ ม

MENU : เมนูอาหาร


