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รายละเอียดเพิ�มเติม
ฟรขีา้วหอมมะลิ ฟรนีํ�าเปล่า 
เพิ�มรายการอาหาร +45 บาท/ท่าน 
เพิ�มรายการอาหารพเิศษ +60 บาท/ท่าน
(รายการอาหารบางรายการเปลี�ยนแทนกันได)้
เพิ�มเครื�องดื�มหรอืขนมหรอืผลไม ้+35 บาท/ท่าน
ค่าขนสง่พรอ้มพนกังานเริ�มต้น 2,000 บาท
ในกรงุเทพฯและปรมิณฑล ต่างจงัหวดัคิดตามระยะทาง
Service Charge 5-10% คิดจากยอดอาหาร
รบัจดัทําอาหาร SET A,B เริ�ม 70 ท่าน / SET C ขึ�นไปเริ�ม 60 ท่าน 
ทางรา้นจดัเตรยีม ภาชนะเมลานนี ชอ้น สอ้ม แก้วพลาสติก
พนกังานบรกิารหนา้บูธ ผา้ปูโต๊ะและดอกไม ้อุปกรณ ์ตกแต่งสวยงาม
ระยะเวลาใหบ้รกิาร 4-5 ช.ม. เริ�มนบัจากเวลาพรอ้มเสริฟ์ 
หากเกินเวลาที�กําหนด เก็บเพิ�มช.มละ 500 บาท 
ติดต่อ 086-766-6616 , 086-760-7666
Line :@likecuisines
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BUFFET FOOD : PACKAGE

แพ็ค เกจ ราคา รายการ ยาํ /ส ลัด /นํ�าพริก เมนู อ าหาร ซุป /แกง เมนูพิ เศษ ขนม /ผลไม้

S E T  A 2 5 9  บาท 6 1 3 1 - 1

S E T  B 2 9 9  บาท 7 1 3 2 - 1

S E T  C 3 4 9  บาท 8 1 4 2 - 1

S E T  D 3 7 9  บาท 8 1 2 2 2 1

S E T  E 4 2 9  บาท 9 1 3 2 2 1
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ซซีา่รส์ลัด
สลัดผกัอกไก่
สลัดผลไมร้วม
สลัดทนู่าครมี
ยาํรวมมติร
ยาํปลาทู
ยาํหมูยอ
ยาํไก่แซบ่
ยาํไสก้รอก
ยาํลกูชิ�นรวมมติร
ยาํเล็บมอืนาง
ยาํกนุเชยีง 

ยาํไขด่าวทรงเครื�อง
ยาํผลไมร้วม 

สม้ตําไทย/ปูปลารา้/ไขเ่ค็ม
ตําขา้วโพดปลากรอบ 

นํ�าพรกิลงเรอื ผกัสด 

นํ�าพรกิอ่อง ผกัสด 

นํ�าพรกิกะป�+ไขช่ะอม ผกัสด 

นํ�าพรกิหนุ่ม แค็บหมู
เต้าเจี�ยวหลน ผกัสด 

หลนปูเค็ม ผกัสด 

นํ�าพรกิแมงดา ผกัสด
นํ�าพรกิตาแดง ผกัสด 

นํ�าพรกิปลาท ูผกัสด 

นํ�าพรกิปลายา่ง ผกัสด
นํ�าพรกิเหด็ ผกัสด 

เมนู  ยาํ /ส ลัด /นํ�าพริก

ผดัผกัรวม 

ผดัเหด็รวม หมู/ไก่ 

ผดัเปรี�ยวหวานหมู/ไก่ 

ผดัคะนา้ฮ่องกงนํ�ามนัหอย 

บวบผดัไข ่หมู/ไก่
ผดักระหลํ�านํ�าปลา หมู/ไก่ 

ผดัผกัรวมถั�วหวาน
ผดับล็อคโคลี�
ผดัวุน้เสน้ไข่
ผดัขงิไก่/หมู 

ผดัไก่เมด็มะมว่ง
ผดัผงกระหรี� หมู/ไก่ 

ผดัฟ�กทองใสไ่ข ่

ผดัพรกิแกงถั�ว หมู/ไก่
ผดัพรกิแกงหนอ่ไม ้หมู/ไก่ 

ผดัพรกิแกงปลาดกุ 

ผดักระเพราหมูเต้าหูไ้ข่
ผดักระเพราไก่ 

ปลาผดัคื�นฉ่าย 

ผดัฉ่าปลา/ลกูชิ�นปลา
ปลาซาบะซอสเทอรยิากิ 

หอ่หมกปลา
ทอดมนัปลากราย
หอยลายผดัพรกิเผา
หอยแมลงภู่ผดัใบโหระพา 
คั�วกลิ�ง หมู/ไก่ 

หมู/ไก่เทอรยิากิ 

หมูก้อนทอดกระเทียม 

หมู/ไก่ กระเทียม 

ไก่ทอดซอสครมีเลมอ่น
ไก่ทอดตะไคร ้/ป�กบนไก่ทอด
สะโพกไก่ยา่ง 

ไก่นวิออลีน 

ลาบหมู/ไก่
นํ�าตกหมู 

เม นูอ าหาร
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หมูมะนาว
ไสอั้�วทรงเครื�อง
ไสก้รอกอีสาน 

ไขล่กูเขยทรงเครื�อง
ไขด่าว/ไขเ่จยีวทรงเครื�อง 

ไก่จอ้ทอด /ไก่ยอทอด 

ปอเป�� ยะทอด
นตัเกต/ไก่ป�อบ
กนุเชยีงทอด
ไสก้รอกผดัซอสแดง 

ก๋วยเตี�ยวคั�วไก่
ผดัซอิี�วหมูนุ่ม
บะหมี�เกี�ยวหมูแดง
สกีุ�หมู/ไก่แหง้ 

ผดัไทยเกี�ยวกรอบ
ผดัมะกะโรนไีก่
ขา้วผดัแฮมเนยกระเทียม
ขา้วผดัหมู/ไก่
ขา้วมนัไก่ต้ม
ขา้วตัมหมู/ไก่สบั
ขนมจบีนึ�ง
ซาลาเปา

เม นูอ าหาร

ผดัผกัรวม 

ผดัเหด็รวม 

ผดัเต้าหูถั้�วงอก
ลาบเต้าหูเ้หด็
สลัดผกัเจ

เมนู มั งสวิ รั ติ

MENU : เมนูอาหาร
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แกงจดืเต้าหูห้มูสบั 

ต้มจบัฉ่ายทรงเครื�อง 

ต้มฟ�กน่องไก่เหด็หอม
ต้มซุปมนัฝรั�งไก่ 

ต้มยาํไก่แซบ่
ต้มซุปเปอรข์าไก่ 

ต้มยาํปลาท ู

ต้มแซบ่กระดกูหมู 

ไก่ตุ๋นฟ�กมะนาวดอง 

แกงจดืหนอ่ไมก้ระดกูหมู
ต้มมะระซี�โครงหมู 

ต้มขาหมูผกักาดดอง 

ขาหมู/น่องไก่พะโล้
ไขพ่ะโล้หมูสามชั�น 

แกงสม้ผกัรวม 

แกงเลียงผกัรวม
เกาเหลาเยน็ตาโฟ
มสัมั�นเนื�อไก่ 

แพนงหมู/ไก่ 

แกงเขยีวหวานไก่
แกงเขยีวหวานปลากราย 

แกงเผด็ฟ�กไก่
ต้มขา่ไก่
ฉู่ฉี�ปลาท ู

แกงสายบวัปลาทู
แกงเทโพหมูสามชั�น 

แกงเผด็หมู/ไก่ฟ�กทอง 

แกงคั�วหอยสบัปะรด 

แกงไก่หน่อไมส้ด 

ขนมจนีนํ�ายากะทิ
ขนมจนีนํ�ายาป�า
ขนมจนีนํ�าเงี�ยว                                             

เม นู ซุป /แกง

ขา้วนํ�าพรกิปลาท+ูชะอม 

ขา้วคลกุกะป�+หมูหวาน 

ผดับล็อคโคลี�กุ้ง
ขา้วซอยนอ่งไก่ 

ขนมจนีนํ�ายาปู 

สปาเกตตี�ต้มยาํทะเล 

สปาเกตตี�คาโบนารา่
สปาเกตตี�ไก่อบ 

เพนเนเ่พสโต้ซอสเบค่อน 

สปาเกตตี� โบโลเนตซอสไก่ 

สปาเกตตี� เบคอนผดัพรกิแหง้
สปาเกตตี�ผดัหอยลาย 

ผกัโขมอบชสี
ลาซอนญา่
ซุปเหด็แชมป�ยอง+ขนมป�ง 

ผดัไทยกุ้งสด 

ขา้วผดัอเมรกัิน 

ขา้วผดักุ้ง/ทะเล 

ขา้วผดัต้มยาํทะเล 

กุ้งคั�วพรกิเกลือ 

กุ้งทอดซอสมะขาม 

กุ้งอบวุน้เสน้
ปลาหมกึผดัไขเ่ค็ม 

ปลาหมกึนึ�งมะนาว 

ปลาผดัคื�นฉ่าย
ปลาราดซอสมะขาม 

ปลาทอดลยุสวน 

ปลาทอดซอสมะขาม 

ปลาทอดซอสนํ�าปลา
 ปลานึ�งซอิี�ว 

ผดัโหงวก๊วยกุ้ง
ผดักระเพราทะเล 

ผดัพรกิเผาทะเล
ผดัพรกิแกงทะเล
ผดัผงกะหรี�ทะเล
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เมนู อ าหารพิ เศษ

ผดัฉ่าทะเล 

พล่าทะเลรวมมติร
แกงสม้กุ้งผกัรวม
แกงสม้แป�ะซะปลาทอด
แกงเผด็เป�ดยา่ง
เป�ดอบซอสสม้
ต้มยาํทะเลนํ�าขน้ 

ยาํสามกรอบ 

ยาํรวมมติรทะเล 

หมูสามชั�นตุ๋นซอิี�ว
มสัมั�นสะโพกไก่ 

สตสูะโพกไก่อบซอส
สเต็ก หมู/ไก่ พรกิไทยดาํ
สเต็ก หมู/ไก่ ซอสเกรวี�
สเต็กปลาทอด ทาท่าซอส
สเต็กปลาอบ ไวท์ซอส
ไสก้รอกรมควนั+มนัฝรั�งอบ
ซโีครงหมูอบบาบคิิว
หอยแมลงภู่นวิซแีลนดอ์บชสี
หอยแมลงภู่อบเนยกระเทียม
แฮมหมูรมควนั+ขนมป�งเนย

เม นูอ าหารพิ เศษ

MENU : เมนูอาหาร
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เบเกอรี�รวม 

ลอดชอ่งนํ�ากะทิ
เต้าทึงนํ�าลําไย 

ทับทิมกรอบ
รวมมติรขนมหวาน
เฉาก๊วยนมสด
วุน้กะทิ/ใบเตย 

ขนมไทยรวม 

ขนมไทยตระกลูทอง
ขนมลกูชุบ 

ขนมชั�น/ขนมต้ม 

ตะโก้เผอืก
ขนมใสไ่ส ้

ขา้วเหนียวสงัขยาหน้ารวม
ไอศครมีรวมรส 

ผลไมต้ามฤดกูาล 

ผลไมส้ดตัดแต่ง

เมนู ขนม /ผลไม้

กาแฟ/ชารอ้น 

นํ�าอัญชนัมะนาว 

นํ�าใบเตยหอม 

นํ�าตะไคร้
นํ�าชาดาํ
นํ�าชาดาํมะนาว 

นํ�าชาเขยีวเก็กฮวย
นํ�าเก็กฮวย 

นํ�ากระเจี�ยบพุทราจนี
นํ�าชาเขยีวใบเตย 

นํ�ามะตมู 

นํ�าชาเขยีวมะนาว
ฟรุต๊พั�นซ์
นํ�าบลฮูาวาย
นํ�าผึ�งมะนาว
นํ�าขงิผสมนํ�าผึ�ง
นํ�าอัดลม โคล่า/นํ�าสม้/นํ�าแดง
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เมนู เครื� อ ง ดื� ม

MENU : เมนูอาหาร


